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Areas misionales

CACAOH

o Investigacion.

e Transferencia de tecnologia.

e Apoyo a la Comercializacion.
3 8 000 familias

cacaofteras del pais
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v" Creada en 1960,
v' Personeria juridica mediante resolucion No. 3975.
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CACAOH

FONDQ NACIONAL DE

- - - FEDERACION
Concordancia con las politicas nacionales NAchAtnE

Enmarcada en la agenda Nacional de
Investigacion, Desarrollo Tecnologico e
Innovacion — |+D+i,

Plan Estratégico de Ciencia, Tecnologia e
Innovacion del Sector Agropecuario
PECTIA.

CACAOTEROS

Ag enda I+D+i FONDO NACIONAL DEL CACAO

Areas tematicas principales cacao

Socioeconomia, mercadeo y desarrollo empresarial.

Material de siembra y mejoramiento genético.

Fisiologia vegetal y nutricion.

Manejo ambiental y sostenibilidad.

Calidad e inocuidad de insumos y productos.

Manejo de suelos y aguas.

Manejo sanitario y fitosanitario.

Sistemas de informacidn, zonificacidon y georeferenciacion.
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Fortalecimiento de capacidades técnicas y funcionales

=
o

Manejo del sistema productivo.
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Manejo cosecha, poscosecha y transformacion
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Transferencia de tecnologia, asistencia técnica e

innovacion.
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Alimentacion y nutricidon - humana y animal
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Equipo humano
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c<_E) O Unidad de fitomejoramiento Res. ICA 5547, 2013
Grupo de investigacion e innovacion en cacao — FEDECACAO (coLo181984)
ol
<ZE % : PROFESION CARGO NUMERO TIEMPO %
__ (_39 Ing. Agr. M. Sc. Director 1 100
L<,:) : cé Ing. Agr. M Sc. Ph D Gestor 1 100
; O.-:- Ing. Agronomo Investigador 1 100
©) g Prof. gestion agropecuaria Investigador 1 100
(&) E Tecndlogos Técnicos de Campo 2 100
E_ 3 Secretaria Investigacion Manejo bases de datos 1 100
ELJ Estudiantes, Apoyo Unidades Técnicas (40 técnicos), Panel experto en analisis sensorial
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Sede Municipios

Bogota.
Sedes Operativas San Vicente.

Unidad técnica (22) *

Laboratorios: Sanidad vegetal.
San Vicente de Chucuri Analisis fisico y sensorial.

CACAOI
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Localizacion de ensayos

APARTADO UNIVERSIDAD DE ANTIOQUIA

(TULENAPA)
ARAUQUITA SANTA ELENA
TAME EL JARDIN
SAN CAYETANO EL MISPERO
EL CARMEN EL GUAYABAL
GRANADA EL RECUERDO
FUENTE DE ORO EL JARDIN
AT ALTO MAGDALENA
ALTO MAGDALENA (B)
VELEZ LA QUINTA
MACEO CANNES
YALI MACONDO
ANDALUCIA CAMPO ALEGRE
MIRANDA TIERRA DURA
RIONEGRO ALEMANIA
PLAYON CENTRO AGUAS CALIENTES
(SENA)
LA REFORMA (A)
LA REFORMA (B)
SAN VICENTE VILLA MONICA
CHIMITA
EL PORVENIR
SARAVENA VILLA ESNEDA
YACOPI PARCELA 9

FASE Il

MODELOS DE SIEMBRA

ESTABILIDAD FENOTIPICA

PROGENIES HIBRIDAS

METODOS CONVENCIONALES Y
ALTERNATIVOS PARA EL MANEJO

DE MONILIA

FERTILIZACION

TAPS

FEDERACION
g NACIONAL DE
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FONDO NACIONAL DEL CACAO
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Proye
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1. Seleccidon, conservacion y evaluacion de materiales de alto rendimiento en
produccion y calidad (10 sub-proyectos).

CACAOW

e 2. Manejo integrado de enfermedades con énfasis en la Moniliasis del cacao
(Moniliophthora roreri) (5 sub-proyectos).

* 3. Fertilizacion de cacao en Colombia (4 sub-proyectos).

* 4. Estudios sobre la calidad mtegral deI cacao con énfasis en las propiedades
sensoriales (3 sub-proyectos).

* 5. Validacion y ajuste de tecnologias para el mejoramiento de la productividad de
cacao en Colombia (3 sub-proyectos).
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1. Seleccion, conservacion y evaluacion de materiales de alto
rendimiento en produccioén y calidad
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FEDERACION
Esquema de mejoramiento genético de cacao de Fedecacao NAGIDNAL DE

CACAOTEROS
FONDO NACIONAL DEL CACAO
e Caracterizacion: morfoldgica, agrondmica, componentes de <
rendimiento, compatibilidad sexual, fisica y quimica (grano), sensorial, | Evaluacidon regional |
molecular, respuesta a enfermedades principales. G

| Evaluacidn interregional |

<

fenotipica de materiales promisorios, _

* Comportamiento agrondmico y la estabilidad
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== promisorios,
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O y . e ~ Entrega a agricultores (Jardines clonales)
%:’ C<Z::> * Evaluacién de progenies hibridas
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. . . NACIONAL DE

Registro comercial de 8 cultivares de cacao CACAOTEROS

u FONDO NACIONAL DEL CACAO
seleccionados por Fedecacao
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2. Manejo integrado de enfermedades con énfasis en la
Moniliasis del cacao (Moniliophthora roreri)
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Monili oph thora roreri FONDO NACIONAL DEL CACAO

Variabilidad en Moniliophthora roreri y Phytophthora sp asociada al
cacao en Colombia,

Evaluacidn de la respuesta a Moniliophthora roreri de clones
regionales

Métodos alternativos para el manejo de Monilia
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El cacaocultor es lo primero
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Phytophthora sp.

Evaluacion de la respuesta a Phytophthora sp. en materiales introducidos y regionales en

00 e
h i

1. Puntos de penetracién marrén oscuro.

2. Puntos de penetracion pequefos con algunas conexiones entre ellos.
3. Manchas marrones coalescentes.

4. Lesiones grandes coalescentes con algunos puntos claros.

5. Lesidn marrdon oscuro extendida grande uniforme.

El cacaocultor es lo primero

p
o
— SE) condiciones de laboratorio.
o
O <
< O |
o EVALUACION DE LA RESISTENCIA
5 O
EF i Am A o ([ 2
=2 D 1]
p cZD x
8 a FSA13 FEC2 FSV4l1 FLE2 FEARS5 FTA2 FSA12 FLE3 CCN51 ICS39
<C <Zt SEVERIDAD LECTURAS g _
< .
Z O Pdosoncoee
©, % Escala «.u:r:_“ ':
% E 0. Sin sintoma — resistente. _&*‘_ ‘
Ty
QO
Ll
L




FEDERACION
NACIONAL DE
MM CACAOTEROS

FONDO NACIONAL DEL CACAQ

CACAQ

e 3. Fertilizacion de cacao en Colombia
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Nutricion basada en fenologia (TAP's)

CACAOTEROS
CACAOI
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Manejo de Cadmio

. . . . . - Heliconia psittacorum
Actividad fitorremediadora y micorremediadora - Micorrizas

CACAQ

Incidencia de genotipos de porta-injerto en la acumulacion de Cd Proyecto en asocio con UN Bogotd

Fuentes de contaminacion en regiones cacaoteras Fedecacacao

FONDQ NACIONAL DE

Caracterizacion de 10.000 fincas aprox.
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El cacaocultor es lo primero
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4. Estudios sobre la calidad integral del cacao con énfasis en
las propiedades sensoriales.
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Panel de analisis sensorial NAclomunE
MM CACAOTEROS

FONDO NACIONAL DEL CACAQ

- Evaluacion de muestras experimentales, agricultores, convenios,
concursos regionales (San Vicente, Boyaca, Narifo, etc),

- Concursos Cacao de Oro, CoEx, muestras internacionales (Ecuador, Peru,
Centroameérica),

- Fortalecido con apoyo de panelista Casa Luker, C. Nal. de Chocolates,

otro acidez
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El cacaocultor es lo primero
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Evaluacion sensorial de experimentos de fermentacion por tamaino de grano.

2 _m o
S Tamano Cacao Acidez Astring. Amargo FFrreustcaa Fsreuct: Floral Nuez Dulce Verde  Humedad Otro | Sl
5 ] L 2,7 2,3 2,9 3,5 07 08 02 13 07 1,7 1,0 11 40
Mediano 4,2 2,7 2,7 3,3 1,6 1,5 0,7 1,6 1,2 1,8 1,1 1,3 55

3,2 3,2 3,3 3,8 0,3 1,1 0,1 1,0 0,3 3,4 1,6 2,3 40

FSV 41 3,6 3,4 3,2 4,1 0,6 1,1 0,0 1,4 0,8 2,2 1,6 2,1 4,2

CCN 51 3,2 2,9 3,4 3,4 0,3 06 03 1,0 0,2 2,2 1,7 1,8 4,0

3,4 2,9 3,1 3,6 0,7 1,0 03 13 0,7 2,3 1,4 1,7 4,3
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Tiempo de fermentacidon (168 horas) para 45 kilos por cajon, puede ser excesivo y generar
notas de sobrefermentacion en las muestras, lo que confiere olores desagradables
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El cacaocultor es lo primero
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Evaluacion sensorial del M1 (FSV 41 - FTA 2 - FEAR 5)

cacao

U)- .
8 otro 5 acidez
Ll 2 4
o O 3 astringen
(@) < - verde . &
O cia
235
&) d Dulce amargo
all®!
é z:l nuez frutal ———
= 7 floral ——Arauquita
o O
EHS) g .
< <ZE Evaluacion sensorial del M2 (FSA 12 - FSA 13 - FLE 3 - FLE 2)
Z =
= 8 . Ocacao
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5. Validacion y ajuste de tecnologias para el mejoramiento de la

UD.
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S productividad de cacao
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Bl inter-compativie (= 70 %) [ JAuto-incompatile (< 30%) [_JPor peterminar

Desarrollado por FECACAO - Fondo Nacional del cacao
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Modelos de siembra

Materiales mas intercompatibles

Resistencia a monilia y escoba

FEC2 -CAU39-FLE 2

ICS 95 - EET 8 - TSH 565 - ICS 39

FEC2-CAU39-1CS 95

TSH565-FLE3-EET8

FEC 2 - CAU 39 — IMC 67

FLE3-EET8

FEC 2 - IMC 67 - FLE 2

FEAR S - FSA 13

FEC 2 - CAU (39 - 43)

FEC 2 -1CS 95

Perfil Sensorial especial

FEARS5-FSA13-FTA2-1CS 1

FEARS-FSA13-FTA2

ICS 6 -FSV 41-1CS 1

Autocompatibles

FSV41-1CS6

FSV 41 - 1CS 60

FTA2 - FEAR S - FSV 41

FSV 41 -FSV 155

ICS6-FSV41-1CS 1

FEDERACION
NACIONAL DE
MM CACAOTEROS

FONDO NACIONAL DEL CACAQ

Grano uniforme

Porte medio — Bajo del arbol

FSV41-EET8-1CS 1-1CS 39

TSH 565 - EET 96 - TSH 812

ICS 60-I1CS1-1CS 39

TSH 565 - FLE 3 - EET 96 - TSH
812

ICS 6 - FSV 41 - ICS 60

FLE3-FEC2-FEAR5™*

otro

floral

acidez

astringencia
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FEDERACION
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FONDO NACIONAL DEL CACAQ

Enfoque actual

v'Consolidar y ampliar mecanismos para visibilizar la investigacion,

v'Gestionar con Universidades y centros de Investigacidn del pais y exterior,

7% TEUERACID

v'Gestidn para la presentacidon conjunta de proyectos de investigacidon con otras ACIONAL OF

entidades,

v'Participacidon en convocatorias nacionales (Ecosistema cientifico),
v'Interaccion con productores,

v'"Metales pesados,

v'Seleccidn de materiales de alta calidad y produccién.
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iMuchas gracias!

Calle 31 No. 17- 27, Bogota D.C., Colombia
PBX: 327.3000, FAX 288.4424 - 340.1423
www.fedecacao.com.co
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“Cacao for Peace Research Meeting
Mapping the Future of Cacao Research for the Caribbean Region of Colombia
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